
SALADAS
Atum Fresco 18
Atum braseado com semente de sésamo, folhas, abacate, 
laranja, cebola roxa, amendoins, pimento vermelho e 
tomate cherry, temperado com molho de sésamo

Camarão no espeto, bacon, croutons, mix de verdes, 
manga, abacate e maionese de sriracha

Salada de Camarão 17

Frango panado, massa fusilli, alface, rúcula, queijo Brie, 
amêndoas torradas, presunto crocante e pesto de rúcula

Frango & Fusilli 16

Requeijão de Cabra 14

MENU KIDS (ATÉ AOS 10 ANOS)

Burguer Kids / Com Queijo
Mini hambúrguer sem ou com queijo cheddar com 
batatas fritas caseiras

7/7.5

Lombinho de Salmão 8
Acompanhado com arroz de ervilhas

Frango Kids
Frango panado com massa fusilli tricolor

7

SOBREMESAS DA CASA

Tarte de Maçã 7
Com gelado de baunilha

Tarte de Lima e Abacate 7

Gelado Artesanal Fini 4
Ver carta dedicada com sabores disponíveis

Gelado Picolé Artesanal Fini 2.8
Ver carta dedicada com sabores disponíveis

Bolo de Chocolate Húmido
Com gelado de nata

7

EXTRAS

Batatas Fritas 6

Molhos Caseiros 2

Salada Mista 6

Sujeito a disponibilidade

SNACKS
Taça de Açaí
Com granola e fruta variada

9

Granola e Iogurte
Com granola, fruta variada e mel

9

Surf, F�d, Music G�d People�d

Bruno’s
Alface, bacon, queijo cheddar, ovo de codorniz e maionese

17

Duplo Triplo
Dois hambúrgueres, 3 queijos (da ilha, cheddar e requeijão de 
cabra), rúcula, cebola roxa, maionese, pickles de pepino

24

Cebola Roxa 
Alface, queijo cheddar, cebola roxa caramelizada e maionese

15

Sol Nascente
Pão de alfarroba, frango panado, alface, maionese 
de wasabi e molho tonkatsu

15

Cheddar
Alface, queijo cheddar e maionese

14

HAMBÚRGUERES

ACOMPANHADOS COM BATATAS FRITAS CASEIRAS

VEGAN

Lentilhas e Arroz Integral
Pão de alfarroba, cebola roxa, rúcula e maionese vegan

13

Falafel
6 bolas de grão com especiarias, alface, rúcula, tomate cherry e 
maionese vegan

10

Grão-de-Bico, Quinoa Vermelha e Caril
Pão de trigo, rúcula, tomate, e maionese vegan de caril.

14

Beterraba e Feijão Vermelho
Pão de alfarroba, rúcula, abacate, maionese vegan e 
tiras de beterraba cozida

13

(150G CARNE PREMIUM)

CANTINHO ASIÁTICO
Pad Thai

Camarão
Frango Panado

17

Tofu Bio
16
16

(Noodles de arroz, vegetais, ovo mexido, lima, amendoins, 
molho tamarindo & soja)

Rolinhos Vietnamitas de Camarão
Folha de arroz, noodles, rúcula, cenoura, couve roxa, 
hortelã e molho nüoc chàm

16

Camarão 17

Nasi Goreng 

Frango Panado 16

(Arroz frito, vegetais, ovo mexido, coentros, lima, sweet chilli
e soja)

Tofu Bio 16

SUGESTÕES
Mexilhões à Bar do Bruno 19
Mexilhões da Nova Zelândia, alho, martini, malaguetas e ervas

Burger de Salmão (com batatas fritas caseiras) 18
Rúcula, pickle de cebola roxa, abacate e maionese de 
wasabi

Burger de Atum (com batatas fritas caseiras) 20
Bolo do Caco com tinta de choco, rúcula, abacate, maionese 
de sriracha

SOPAS
Sopa do dia (caseira) 4

Sopa de Peixe (Domingo) 6

ENTRADAS
Trio 12
Húmus, guacamole, tapenade de azeitona com crostinis 
e vegetais crus

Gyozas (vegetais) 9

Ebi Fry de Panko 10
6 camarões panados com molho sweet chilli

6 unidades com molho sweet chilli

TÁRTAROS
Maguro Kimchi 
Atum, manga, cebola roxa, framboesa, lima, togarashi, shoyu e 
gema de ovo com crostinis

17

Salmão Ponzu
Salmão, nabo, cebolinho, abacate, pickle de cebola roxa, 
ponzu e sementes de sésamo com crostinis

17 

BIFES NO PRATO

Burtoque 16

Bife de Atum 20

Lombo de Salmão 19
Com pickle de cebola roxa e maionese de wasabi

Hambúrguer de carne com alho, louro e ovo de codorniz

Com molho teriyaki e sementes de sésamo

Club House Sandwich
Frango panado, bacon, queijo brie, ovo de codorniz, 
tomate, rúcula e pão de milho com sementes de girassol

13

ACOMPANHADO DE LEGUMES ASSADOS E BATATA FRITA

Burger de Camarão (com batatas fritas caseiras)
Rúcula, alface, tomate, pickle de cebola, maionese da 
casa e de sriracha

16

Prato VegetarianoPrato/Molho Picante Iva incluido à taxa legal

Requeijão, alface, rúcula, cebola roxa, beterraba 
cozida, tomate cherry, pevides
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24Quinta do Monte D`Oiro (Lisboa)

Lacrau (Douro) 17

Adega do Monte Branco Alento (Alentejo) 20

VINHO TINTO

COCKTAILS

Rum Velho premium Sta Teresa 1796 e ginger beer

Mojito Clássico 9

Caipirinha / Caipiroska 8.5

Gin Fizz 9

Daiquiri (Clássico/Frozen) 9

Margarita (Clássica/Frozen ) 9

Tequila SunRise 9

Piña Colada 10

Irish Coffee 8.5

Moscow Mule 10

Dark & Stormy 10

Vodka 42 Below,  Licor de café, café e açúcar
Expresso Martini 10

Rum Plantation, lima, açúcar, hortelã e água castelo

Mojito Framboesa 9
Rum Bacardi Razz, lima, açúcar, hortelã e água castelo

Cachaça 51, lima e açúcar/Vodka 42 Below, lima e açúcar

Bombay Sapphire, sumo de limão, açúcar, água com gás

Rum Plantation, sumo de lima, açúcar 

Tequila Cazadores, Triplo seco, sumo de lima e açúcar

Tequila Cazadores, sumo de laranja natural e grenadine

Rum Plantation, polpa de côco, sumo de abacaxi, 
Penja e sumo de lima  

Whiskey Irlandês, café, xarope de açúcar e chantilly

Vodka 42 Below,  Penja, sumo de lima e ginger beer

Negroni 9
Bombay Sapphire, Campari e Martini Rosso

Paloma 12
Tequila Patrón reposado, sumo de limão, toranja, soda e agave

Vodka Goose La Poire, licor de flor de sabugueiro, 
sumo de lima  e água com gás

Vodka la Poire Grand Fizz 9

SPRITZ
Martini Bianco 7

Campari 9

Limoncello 9

St. Germain 12
Prosecco, Licor de flor de sabugueiro e água com gás

Prosecco, Limoncello e água com gás

Prosecco, Campari e água com gás

Prosecco, Martini Bianco e água com gás

Aperol 9
Prosecco, Aperol e água com gás

SANGRIAS DA CASA
Sangria Branca 19

7

Abacaxi, maçã, manjericão e Campari

Sangria Tinta 19
Maçã, laranja, limão, morango, hortelã

Copo

7Copo

Sangria Rosé 19
Framboesas, lima, manjericão e Limoncello

Sangria de Espumante 22
Morangos, frutos silvestres e hortelã

CERVEJA

CERVEJAS ARTESANAIS
PORTUGUESAS

Cidra 40cl 4.5

Imperial 0,20L 2.6

Sovina - Cerveja Portuguesa Artesanal
Lager, Amber, Ipa e Stout

6

Caneca 0,50L 6

Superbock 0,33L (Original, Stout, s/álcool) 3.2

Sagres 0,33L 3.2

Corona 0,33L 5

Super Bock Bavaria Weiss (malte de trigo) 5

Super Bock Munich Dunkel (malte de Munich) 5

VINHO BRANCO

20Adega do Monte Branco Alento (Alentejo)

Lacrau (Douro) 17

22Vinha da Malhada Bio (Lisboa)

Lacrau Colheita Sauvignon Blanc (Douro) 19

Herdade Grande Chardonnay (Alentejo) 24

VINHO VERDE
Soalheiro Allo (Alvarinho & Loureiro) 20

Pequenos Rebentos (Alvarinho/Trajadura) 18

VINHO A COPO
Lacrau (Douro) 4.5
Tinto, branco ou rosé

ESPUMANTES
Prior Lucas Rosé (Bairrada) 27

Filipa Pato (Bairrada) 26

Cinzano Dry Pro Spritz 18

Martini Prosecco D.O.C. 20

5.5

7.5

7.5

8

8

7.5/11

Ginja

Taylors Porto (Branco/Tinto)

Aguardente CRF
Aguardente Lourinhã D.O.C.

Vodka 42 Below

8Vodka Goose La Poire

Rum Plantation/Plantation Velho 
11Rum Santa Teresa 1796

8Rum Bacardi Razz (framboesa)

7.5

9

Tequila Cazadores Blanco

10Tequila Patrón Reposado
Whisky Tullamore/Jameson/Bushmills

10Whisky Jack Daniels

9

12

GINS

GINS PORTUGUESES

Bombay Sapphire

Hendricks 

Sul 10

10/12Sharish / Sharish Blue

7.5Moscatel Roxo

Martini Bianco/Rosso 5.5

5.5Licor Beirão

5.5Amêndoa Amarga

BEBIDAS ESPIRITUOSAS

9Licor St. Germain

VINHO LEVE
Esquissos Tudo ao Molho 22
Palhete tinto da Adega Mayor

Esquissos -É+ 20
Branco da Adega Mayor

Iva incluido à taxa legal

VINHO ROSÉ

22Quinta do Monte D`Oiro, (Lisboa)

17Lacrau (Douro)

18Adega do Monte Branco Alento (Alentejo)



Água das pedras (c/gás natural) 0,25L / 0,75L 1.9/4.5

Água Tónica Fever-Tree (Premium Indian) 2.6

BEBIDAS SEM  ÁLCOOL

Coca-cola / Ice Tea / Sumol / 7Up 3

Why Not - Soda Artesanal (Bio) 3.6

Água 0,50l. / 1l. 1.8/3.2

Limão e erva mate / pêssego e gengibre / framboesa 
e gengibre.

Ginger Ale Fever-Tree 2.6

Ginger Beer Fever-Tree (Premium) 2.6

Meia de Leite descafeinado 2.5

Meia de Leite 2.4

Galão* 2.6

Galão descafeinado* 2.8

Galão Caramelo Salgado 4.5

Café frio* 2.9

Capuccino* 3.8

*Opção 1 sabor extra: chantilly, caramelo, baunilha ou avelã             + 0.90

Chocolate Quente* 3.8

Morango, banana ou chocolate 6.5

BATIDOS COM BEBIDA VEGETAL
Matcha Bio e sumo de  Laranja 7.5

Banana, Cacau e Manteiga de Amendoim 7.5

Morango e Banana 7.5
Bebida de soja

Beterraba e Banana 7.5
Bebida de aveia

Bebida de arroz

Bebida de amêndoa

BATIDOS

SUMOS NATURAIS

SUMOS NATURAIS DO BAR DO BRUNO

Laranja 5
Limonada 5

Verde
Espinafre, laranja, manga, mel

6.5

Vermelho
Morango, amora, laranja

6.5

Amarelo
Laranja, banana, sementes de cânhamo

6.5

Roxo
Açaí, banana, morango

7

Rosa
Limão, morango e hortelã

6.5

Café duplo 2.4

CAFETARIA

Café 1.4

Café pingado 1.6

Abatanado 1.6

Abatanado pingado 1.8

Abatanado descafeinado 1.9

Descafeinado 1.6

OPÇÃO BEBIDA VEGETAL BIO + 0,90€

Chá da casa quente 3.8

Chá Matcha (Bio) 3.6

Chás 2.8

Hortelã, gengibre, casca de limão e mel

Frutos vermelhos, preto, camomila, verde, tília 

*servido com leite ou bebida vegetal bio (+0,40€)

CHÁS

/ /bardobruno
262 184 212

bardobruno

Iva incluido à taxa legal

Original, gengibre, morango  (Produzida em Portugal)
Aquela - 100% Kombucha Bio 4.5

KOMBUCHA BIO

(Produzida em Portugal)
Ginger Beer Klaaark - Bio 0,33L 4.5

GINGER BEER

MOCKTAILS (COCKTAIL SEM ÁLCOOL)

Virgin Mojito 7
Hortelã, lima e Ginger Ale

Pina Colada 7
Polpa de côco, sumo de ananás

Bar do Bruno 8
Frutos vermelhos, ruibarbo, lima, toranja e yuzu

Virgin Mojito morango 7.5
Hortelã, lima, morango e 7Up


